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Manifeste Slow Food de défense du fromage au lait cru 
 
 
Le fromage au lait cru est beaucoup plus qu'un aliment merveilleux, c'est l'expression authentique 
d'une des meilleures traditions gastronomiques. C'est un art et un style de vie. C'est une culture, un 
patrimoine et un patrimoine et un paysage aimé. Et c'est en danger d'extinction! En danger parceque 
les valeurs qu'il incarne sont en contraste avec la stérilisation et l'homogénéisation des produits 
alimentaires standardisés. 
 
Nous faisons un appel à tous les amants de la bonne table, dans l'espérance que répondent 
promptement à la défense de cette noble tradition fromagère. A la défense, à savoir, de celle qui durant 
des siècles a offert bonté et plaisir et pourvu à la subistance et qui aujourd'hui risque de périr au main 
des nouveaux contrôles hygiéniques imposés globalement par des lois de la grande production. 
 
Nous faisons un appel afin que soient abolies toutes les lois discriminatoires de l'Union Européenne, 
de l'OMC, de la Food and Drug Administration et des nombreux autres organismes gouvernementaux 
du monde qui restreignent arbitrairement la liberté du citoyen/consommateur à choisir et acquérir ces 
fromages, cherchant à miner inexorablement les sources de subsistance des artisans qui les produisent. 
 
Nous déplorons la tentative des autorités compétentes d'imposer des standard prohibitifs de 
production, au nom de la protection de la santé du consommateur. 
 
Nous croyons vice-versa que les impositions de ce type finiront par obtenir exactement l'opposé de ce 
qu'elles se sont déterminées. La santé bactériologique de nos produits fromagers non pasteurisés est en 
fait mise à zéro par les procédures de stérilisation zélées. Au même moment la santé des autres êtres 
humains risque d'être sérieusement compromise par un régime à base de produits uniquement stériles. 
S'il cesse d'être continuellement  fondateurmmunitaire il s'arrête de fonctionner, rendant inefficace les 
soins médicaux. 
 
En outre toutes les propriétés organoleptiques du fromage sont sauvegardées par la non 
pasteurisation. 
 
Nous faisons par conséquent un appel à tous ceux qui ont en leur pouvoir la sauvegarde de la 
diversification et la complexité de nos aliments régionaux, la santé et le bien-être  de nos 
communautés rurales : agissez maintenant et déterminez un système de réglementations qui soit 
approprié, flexible et adapté à une réalité multiple comme celle-ci, réglementations qui assurent des 
contrôles adéquates et manifestent une disposition positive vers le futur de ces nobles traditions. 
 
Faîtes attention que, une fois que ces savoirs transmis de génération en génération, ces habilités 
uniques et le sens de responsabilité que cette culture demande vont se perdre, il ne sera plus possible 
de les regagner. 
 
Signant, nous nous engagerons à souscrire complétement le contenu de ce manifeste. 


